
Christmas Day Menu 2009 – £69.00 

Champagne or Bucks Fizz on Arrival 

******************** 

Assiette of Prawns, Lobster, Oyster, Mussels And Crab, with Seaweed Shoots, Lemon And Caviar 

Terrine of Hare with Home Cure Bacon, Plum and Damson Relish with Baby Melba Toast 

Warm Asparagus with Free Range Poached Egg, New Potato Salad and Minted Hollandaise 

Roasted Chestnut and Pumpkin Soup with Homemade Basil and Roasted Onion Bread 

******************** 

Lemon and Rose Petal Water Ice 

******************** 

Butter Confit of Scottish Salmon Fillet, Creamed Potato and a Warm Crayfish and Pastis Sauce 

Bronze Turkey Roast with Brown Sugar Mustard Roasted Ham, Chipolata, Cranberries and Seasoning 

Roasted Angus Sirloin of Beef with Roasted Thyme Root Vegetables, Yorkshire Pudding And Diane Sauce 

Pheasant Breast in Hope House Farm Air Dried Ham, Wild Mushrooms and Caramelised Shallots 
with a Light Sherry Vinegar Sauce 

Rack of Hope House Lamb with Poached Pear in Vanilla set onto a Dauphinoise of Potatoes 
and Redcurrant Jus 

Artichoke and Wild Mushroom Rarebit on a Crisp Toasted Muffin 

******************** 

Buttered Brussel Sprouts with Chestnuts – Caramelised Honey Glazed Carrots – Garden Peas 
Cauliflower Cheese – Roasted Potatoes 

******************** 

Selection of Sweets and Pastries 

Traditional Christmas Pudding with Rum Sauce 

******************** 

Freshly Brewed Coffee and Petit Fours


